
Unser Herbst-Aperitif 
 

Brombeer-Thymian-Cocktail 
hausgemachter “Brombeer-Gin-Likör“ 

 und Thymian aufgefüllt mit Prosecco € 4,90 

 

WILDE ZEIT 2018 
 

Tranchen von der gebratenen WILDENTENBRUST 
an Quitten-Chiligelee mit Vogerlsalat und gebratenen Nüssen € 9,80 

 

*** 
 

                Klare WILDCONSOMMÉ   KÜRBISCREMESUPPE 
       mit Parmesanbiskuit, Fleischnockerl   mit gebratenen Steinpilzen und Croutons 
                               und Gemüse € 5,80                                                  € 6,30 

*** 
 

WILDRAGOUT 
mit Kürbisravioli und Preiselbeeren € 15,80 

 

Geschmorte FRISCHLINGSKEULE 
in Preiselbeer-Sahnesauce 

mit Serviettenknödel und Apfelblaukraut € 16,80 
 

Geschmorter REHSCHLEGEL 
in Rotweinsauce 

mit Süßkartoffel-Gnocchi und Mandelromanesco € 17,80 
 

Gebeizter GAMSBRATEN  
in Buttermilch-Senfsauce 

mit abg’schmolzenen Brezenknödel und Kürbisgemüse € 27,80 
 

WILDERERPLATTE ( ab 2 Personen) 
(Gams, Reh und Wildschwein) 

 mit zweierlei Soßen, gebratenen Pilzen, Butterspätzle, 
Süßkartoffel-Gnocchi und Blaukraut € 34,80  

 

*** 
 

BIRNEN- und ZWETSCHGENSORBET 
auf marinierten Waldbeeren 

und karamellisierten Blätterteigstangerl € 9,80 
 

 
Genießen Sie dazu unsere Weinspezialitäten vom Weingut Bründlmayer, 

Langenlois, Kamptal, Österreich 


